ILBESHEIMER ADVENT

... ein vorwethnachtliches Weinerlebnis in den Winzerhofen.

16. UND 17. DEZEMBER 2023

HISTORISCHE
FUHRUNG DURCH ILBESHEIM

8. ILBESHEIMER ADVENT

... ein vorwethnachtliches Weinerlebnis in den Winzerhifen.

16. DEZEMBER 2023

Treffpunkt/Uhrzeit: Rathaus, 15:00 Uhr
Dauer: ca. 1 Stunde

Preis: 10 € pro Person

Findet statt ab drei Personen

OFFNUNGSZEITEN IN DEN VINOTHEKEN:
SAMSTAG, 16.12.2023 VON 15:00 BIS 21:00 UHR
SONNTAG, 17.12.2023 VON 13:00 BIS 19:00 UHR
Die Hofe bleiben noch etwas langer gedffnet!
Wenn der Duft von gebrannten Mandeln, frisch gebackenem Geback und
Glilhwein durch die engen Gassen Ilbesheims zieht, kann dies nur eines

bedeuten - es beginnt die Vorweihnachtszeit: Nehmen Sie sich Zeit fiir den
llbesheimer Advent.

OFolgen Sie dem Kultur- und Weinbotschafter Ralf Emanuel
auf einem Spaziergang durch die Geschichte Ilbesheims.
IIbesheim ist ein riihriges Dorfchen. Wer unser Kalmitfest entlang der Affenschaukel

kennt, weiR, dass wir llbesheimer Winzer keine Miihe scheuen, Weinliebhabern
in einzigartigem Ambiente Wein, Land und Leute ndher zu bringen.

Zum achten Mal 6ffnen einige Weingiiter am 3. Adventswochenende Tor und Tiir.

Anmeldung unter: 0162/6685262

Bei Lagerfeuer und Kerzenschein erwartet Sie ein mit viel Liebe zusammengestelltes
Programm in vorweihnachtlichem Ambiente. Hausgemachte Waffeln, Gliihwein,
heie Suppen, Kunsthandwerk, Weihnachtsschmuck und vieles mehr.

In allen teilnehmenden Weingiitern haben Sie die Moglichkeit, 10 Weine zu ver-
kosten. Hierzu kdnnen Sie fiir 15 €/Person bei jedem teilnehmenden Weingut eine
Eintrittskarte erwerben, welche Sie zur Verkostung in allen Weingiitern berechtigt.
Der Weg innerhalb des Dorfes ist weihnachtlich beleuchtet.

Wir laden Sie ein, in llbesheim auf Entdeckungsreise zu gehen. Flanieren Sie durch
das weihnachtlich geschmiickte Dorf. Lassen Sie bei uns das Jahr Revue passieren
und freuen sich auf die verdiente Weihnachtspause. GenieRBen Sie diese schone
Einstimmung auf die Festtage.




OWEINGUT HECHTMANN

Vorweihnachtlich Einstimmen bei Kerzenschein
in unserem gemiitlichen Innenhof.

An allen Tagen:

(O Verkostung von zehn Weinen aus unserem
Sortiment im Kellergewdlbe

O . Tonis Glithwein“ und neu! nun auch
»Heil in weill®, Kinderpunsch

(O Hausgemachte Kiirbiscremesuppe

(O Pfalzer Bratwurst im Brotchen

(O Ssaumagen mit Réstzwiebeln im Brdtchen
(O Nur Samstags: Frische Waffeln

Zu Gast bei uns:
(O Beate Fischer: Fotografien aus der Pfalz

(O Kaffeespezialititen und Lebkuchenvariationen
vom Café Schneewittchen

(O Nur Sonntags: Kuchen- und Plitzchenverkauf
der MSS12 des Max Slevogt Gymnasiums

Sehvausitlehn
@ as kicine Lale

O HOFGARTEN ROSA

(O Weihnachtszauber in der Winterscheune mit Verko-
stung charaktervoller WeiR-, Rosé- und Rotweinen

O Leckere hausgebackene Kuchen und Torten im Café
(O Platzchen aus unserer Backstube
(O Wirmender Winzergliihwein und Punsch

OKleine und deftige Leckereien
- Feurige Gulaschsuppe
- Kastanienbratwiirste und Merguez vom Grill
- Pilzragout mit Semmelknédel
- Feine Kiirbissuppe

(O Schénes fiir drinnen und drauRen aus der
hauseigenen Geschenkeboutique sowie
hiibsche MODE fiir SIE

O ESELRANCH METZ

Unsere Esel warten im weihnachtlich geschmiickten
Dorfmittelpunkt auf Besuch.

Wir bieten fiir Sie an:

O Gliihwein und Kinderpunsch zum Wirmen
(O Warme Wurst im Brotchen zum Stérken
(O Selbstgebackener Kuchen und Kaffee

(O Wissenswertes iiber Esel

(O Vorlesestunden mit weihnachtlichen Geschichten

O WEINGUT ECK

(OO Weinverkostung in gemiitlicher, weihnachtlicher
Atmosphére

(O Hausgemachter Gliihwein und Kinderpunsch
(O Warmer Pflaumenlikér mit Sahne und Kakao
(O Schokokiisse in verschiedenen Variationen

(O RebknorzenspieR vom Schweinefilet mit
Knoblauch- oder CocktailsoRe im Krustibrotchen

O Bratwurst im Krustibrétchen

QO Gegrillter Camembert mit frischen Krautern,
Niissen, Johannisbeeren und Baguette

(O Textilien und Dekoartikel von Hellfamily
Pfalz Plottering

€ WEINGUT SILBERNAGEL .

GenieRen Sie in unserem stilvoll weihnachtlich
geschmiickten Innenhof:
(O Eine Auswahl unserer erlesenen Orts-

und Lagenweine

(O Champagnerkreationen von Franck Lhomme
aus Epernay

(O Hausgemachten weiRen und roten Gliihwein
(O Hausgemachten Kinderpunsch
(OFiir den Gaumen

- Wildbratwiirste vom regionalen Wild

- Leckere Flammkuchenvariationen

- SiiRes frisch Gebackenes
- Rote Linsen-Kokos-Suppe

(O Schénes fiir unter den Weihnachtsbaum
aus diversem Kunsthandwerk

‘Weins e qa'sl ﬂelﬁe_r :

STuRN. |

O WEINGUT STURM

(O Weine wie das Wetter und auRergewshnliche
historischen Rebsorten

(O HeiRer Hugo und alkoholfreier Apfel-
Holunder-Punsch

(O Hausgemachte Suppen
- deftige Kase-Lauch-Suppe
- winterliche Maronensuppe
O .Waffelbar* mit verschiedenen Waffelvariationen

(O Omas hausgemachte Kuchen
(z.B. Gewiirzkuchen, Bratapfelkuchen)

(O handgemachte Naturseifen von Brigittes
Safekischdel - z.B. mit weihnachtlichem Duft,
Ziegen- oder Stutenmilch, u.v.m.



